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A FACULDADE ADVENTISTA DA BAHIA (Fadba) é uma instituicdo de ensino da Igreja Adventista do Sétimo Dia, alicergada na cosmovisdo biblica,
comprometida com a obra crista da redencdo e a formacao integral de profissionais competentes para o exercicio responsdvel da cidadania e o servico a
comunidade.

PLANO SEMESTRAL DE ENSINAGEM

ESCOLA CURSO PERIODO/ANO
Saude Gastronomia 4°/2023.2
MODULO DE APRENDIZAGEM DOCENTE (S)
Organizac¢ao de Eventos Gastron6micos Ruth Calleia
CREDITOS/ CARGA HORARIA
CREDITOS TEORICA (h) PRATICA (h) TDE (h) DIGITAL (h) EXTENSAO (h) TOTAL (h)
04 40h 20h 20h --h --h 80h
EMENTA
Planejamento, organizacdo, finalizagdo, atendimento e servicos em diferentes eventos gastronémicos.
CODIGO DA
COMPETENCIA COMPETENCIAS/PERFIL DO EGRESSO
(c)

Dominar e utilizar linguagens (diferentes letramentos) compativeis com o exercicio profissional para comunicar, avaliar, defender e
CGO01 compartilhar com clareza e precisdo informacdes, ideias, experiéncias e solugdes, bem como demonstrar disposi¢cdo, autocritica e
compromisso pessoal com o ato de aprender continuamente para lidar com situacdes previstas e imprevistas.
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Tomar iniciativa, empreender, fazer gerenciamento e a administracdo da forca do trabalho, dos recursos fisicos, de materiais e de
CGO03 informacdo para criar e inovar de forma responsavel em cenarios diversos e dinamicos para o desenvolvimento econémico e social
sustentavel de regides.

Conhecer sobre as técnicas culindrias sendo capaz de aplicar e reconhecer a importancia dos protocolos de higiene pessoal ambiental e de
CEO1 utensilios na manipulacdo de alimentos, bem como aplicar técnicas de refinamento gastrondmico de modo a saber conduzir e gerenciar
atividades nos ambientes de cozinha e nos empreendimentos alimenticios.

Compreender as especificidades da alimentacdo ovo-lacto-vegetariana sendo capaz de conceber, planejar e conduzir a producao de pratos
CEO02 culindrios com a finalidade de operacionalizar produgdes gastrondmicas em diferentes modalidades e padrdes do ovo-lacto-
vegetarianismo.

Saber gerenciar eventos e servicos em gastronomia considerando os aspectos culturais, sociais e econ6micos, sendo capaz de planejar e
CEO4 implementar carddpios, decorar pratos, gerenciar fluxo de montagem de cozinha, controle de insumos e servicos de mesa de modo a
otimizar recursos financeiros e garantir a qualidade da alimentacdo ofertada.

PROCEDIMENTOS PARA ABORDAR A RELACAO FE E ENSINO
As unidades de aprendizagem deste semestre irdo habilitar o estudante a propor e desenvolver atividades de servicos desinteressado a comunidade de
forma a colocar em pratica o aprendido. Para este fim, eles devem possuir habilidades para avaliar, sistematizar e decidir as condutas mais adequadas,
baseadas em evidéncias cientificas;

UNIDADES DE APRENDIZAGEM

e Conceitos de Eventos

e  Conceitos de Turismo de Eventos e Negdcios
e  Montagem de eventos

e  Etiqueta de mesa

e Tipologia, Classificagdo e Novos Formatos
e  Planejamento e Organizagdo de Eventos

e  Fases do Planejamento

e Organizacao de Eventos e Mega eventos

e (Captacao de Eventos, Entidades e Mercado
e Entidades de Classe do Setor

e Mercado, Inovagdo e Tendéncias
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ESTRATEGIAS DE ENSINAGEM

As estratégias de ensinagem presentes neste médulo, pautam-se no protagonismo e autonomia discente, a medida que as aprendizagens sao construidas.
Deste modo, sdo incorporados os elementos de referéncia do curriculo, tais como: flexibilidade, interdisciplinaridade, transversalidade, replicabilidade e
transferibilidade. A diversidade de estratégias se dd a partir da relacdo entre as evidéncias das competéncias e as unidades de aprendizagem. Para a
potencializacdo da aprendizagem, nesse maddulo, foi incorporado o Trabalho Discente Efetivo (TDE), que contribui para a sincronicidade entre teoria e pratica
e fomenta a autonomia e processos investigativos, conquanto ha progressao dos estudos. Espera-se que fazendo uso das estratégias descritas a seguir e do
detalhamento do TDE, os estudantes aprendam de modo ativo e duradouro. Vale ressaltar, que considerando os ritmos individuais e os processos de

construcdo grupal, serdo garantidas as acessibilidades comunicacional, digital, instrumental e metodoldgica.

AVALIAGAO DA APRENDIZAGEM

A avaliacdo é compreendida neste mddulo numa perspectiva formativa, incluidos processos de monitoramento e automonitoramento da aprendizagem, TDE
e outros instrumentos, tendo em vista o desenvolvimento progressivo de competéncias, com pontuacdo maxima de 10 pontos. A recuperagdo das atividades
eventualmente ndo realizadas, por motivos devidamente justificados, serdo aplicadas novamente durante o préprio semestre, em acordo (prazos de entrega)

com o docente.

REFERENCIAS BASICAS

e NOGUEIRA, CG, Junior, SC, & Lima, RMD et al. (2020). Planejamento de Eventos gastron6micos. Grupo A.
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/books/9786556900681

e MENDONCA, M.J. A., & Perozin, J.G.P. A. (2014). Planejamento e Organizagdo de Eventos . Editora Saraiva.
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/books/9788536511030

® YANES, A. F. (2014). Cerimonial, Protocolo e Etiqueta em Eventos. Editora Saraiva.
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/books/9788536513249

REFERENCIAS COMPLEMENTARES

e BENNETT, C. (2016). Etiqueta nos Negdcios. Cengage Learning Brasil. https://integrada.minhabiblioteca.com.br/books/9788522110575

e EGGER-Moellwald, L. A., & Egger-Moellwald, D. (2014). Etiqueta, Cerimonial e Protocolo. Cengage Learning Brasil.
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/books/9788522116706

e SCHMITZ, J. F., Mello, F.R. D., & Costa, A.C.D. S. et al. (2021). Inovagao e Tecnologia em Alimentag¢do. Grupo A.
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/books/9786556902272

e WATT, D. C. (2004). Gestdo de Eventos em Lazer e Turismo. Grupo A. https://integrada.minhabiblioteca.com.br/books/9788577800414
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e SCOTTO, C. (2013). O Chic de Paris: Decoracdo e Design de Interiores. Editora Manole.
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/books/9788520449523

REFERENCIAS PARA APOIO/APROFUNDAMENTO
e EVENTOS GASTRONOMICOS E ESTRATEGIAS DE MARKETING: o festival Comida Di Buteco, em Belo Horizonte, MG. Suzuki, autores; Graziela da Silva, Burkowski,
Rodrigo Mesquita e José Marcos Carvalho, http://www.repositorio.ufop.br/handle/123456789/6904
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