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A FACULDADE ADVENTISTA DA BAHIA (Fadba) é uma instituicdo de ensino da Igreja Adventista do Sétimo Dia, alicergada na cosmovisdo biblica,
comprometida com a obra crista da redencdo e a formacao integral de profissionais competentes para o exercicio responsdvel da cidadania e o servico a
comunidade.

PLANO SEMESTRAL DE ENSINAGEM

ESCOLA

CURSO

PERIODO/ANO

Saude

Gastronomia

4°/2023.2

MODULO DE APRENDIZAGEM

DOCENTE (S)

Gestdao em unidades de Alimentagdo

Jeandson Moraes

CREDITOS/ CARGA HORARIA

CREDITOS TEORICA (h) PRATICA (h) TDE (h) DIGITAL (h) EXTENSAO (h) TOTAL (h)
04 40h 20h 20h --h --h 80h
EMENTA

Principios de administracdo, planejamento, empreendedorismo e pesquisa para desenvolvimento de negdcios em Unidades produtoras de refei¢cdes e
Unidades de Alimentacdo e Nutricdo (UANs).

cODIGO DA
COMPETENCIA
(cC)

COMPETENCIAS/PERFIL DO EGRESSO

Dominar e utilizar linguagens (diferentes letramentos) compativeis com o exercicio profissional para comunicar, avaliar, defender e
CGO01 compartilhar com clareza e precisdo informacdes, ideias, experiéncias e solugdes, bem como demonstrar disposi¢cdo, autocritica e
compromisso pessoal com o ato de aprender continuamente para lidar com situagdes previstas e imprevistas.
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sATA Tomar iniciativa, empreender, fazer gerenciamento e a administracdo da forca do trabalho, dos recursos fisicos, de materiais e de
CGO03 informacdo para criar e inovar de forma responsavel em cenarios diversos e dinamicos para o desenvolvimento econémico e social
sustentavel de regides.
Compreender as especificidades da alimentacdo ovo-lacto-vegetariana sendo capaz de conceber, planejar e conduzir a producao de pratos
CEO2 culindrios com a finalidade de operacionalizar producdes gastrondmicas em diferentes modalidades e padrées do ovo-lacto-
vegetarianismo.
Saber gerenciar eventos e servicos em gastronomia considerando os aspectos culturais, sociais e econémicos, sendo capaz de planejar e
CEO4 implementar carddpios, decorar pratos, gerenciar fluxo de montagem de cozinha, controle de insumos e servicos de mesa de modo a

otimizar recursos financeiros e garantir a qualidade da alimentacdo ofertada.

PROCEDIMENTOS PARA ABORDAR A RELAGAO FE E ENSINO

Compreender o papel da familia na educacao de criangas baseada em principios cristdos. O papel da crianca no reino dos céus. Desenvolvimento da cultura
de paz entre os discentes. Desenvolvimento de atividades que promovam fidelidade, honestidade, comprometimento e zelo. As atividades grupais terdo
como objetivo desenvolver equilibrio, moderacdo, autocontrole, iniciativa, autonomia e responsabilidade.

UNIDADES DE APRENDIZAGEM

e Fundamentos de Administragdo em UAN e Estrutura Organizacional de UPRs E UAN

e Caracterizagao de UPRs UAN e Formas de gerenciamento;

e Operacionalizagdo de UAN (20h)

® Planejamento fisico e funcional de UPRs x Fluxograma de UPRs

e Gestdo de Unidade de Alimentacgdo Hospitalar: Sistema de Distribuicdao de refei¢des;

e Gastronomia Hospitalar

e Dimensionamento de Equipamentos e Planejamento de Cardapios x Politica de Abastecimento

e Dimensionamento de equipamentos e utensilios;

e Planejamento de Carddpios x Politica de Abastecimento de géneros alimenticios em UPRs;

® Gestdo de Custos em UPRs;

e Gerenciamento de Recursos Humanos em UPRs

® Gestdo de Pessoas e seguranca e salde no trabalho;

® Gestdo da Qualidade em UPRs

e Software de gestao

e Tipos de equipamentos e utensilios em uma cozinha.
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Planejamento da estrutura fisica de servicos de alimentacao

Dimensionamento de areas

Revestimentos, ventilacdo, iluminacgao, sistema de exaustao.
Andlise de fluxos operacionais

Elaboracdo de planta fisica e “layout”

>
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ESTRATEGIAS DE ENSINAGEM

As estratégias de ensinagem presentes neste médulo, pautam-se no protagonismo e autonomia discente, a medida que as aprendizagens sao construidas.
Deste modo, sdo incorporados os elementos de referéncia do curriculo, tais como: flexibilidade, interdisciplinaridade, transversalidade, replicabilidade e
transferibilidade. A diversidade de estratégias se dd a partir da relacdo entre as evidéncias das competéncias e as unidades de aprendizagem. Para a
potencializacdo da aprendizagem, nesse maddulo, foi incorporado o Trabalho Discente Efetivo (TDE), que contribui para a sincronicidade entre teoria e pratica
e fomenta a autonomia e processos investigativos, conquanto ha progressao dos estudos. Espera-se que fazendo uso das estratégias descritas a seguir e do
detalhamento do TDE, os estudantes aprendam de modo ativo e duradouro. Vale ressaltar, que considerando os ritmos individuais e os processos de
construcdo grupal, serdo garantidas as acessibilidades comunicacional, digital, instrumental e metodoldgica.

AVALIACAO DA APRENDIZAGEM
A avaliacdo é compreendida neste mddulo numa perspectiva formativa, incluidos processos de monitoramento e automonitoramento da aprendizagem, TDE
e outros instrumentos, tendo em vista o desenvolvimento progressivo de competéncias, com pontuacdo maxima de 10 pontos. A recuperagdo das atividades
eventualmente ndo realizadas, por motivos devidamente justificados, serdo aplicadas novamente durante o préprio semestre, em acordo (prazos de entrega)
com o docente.

REFERENCIAS BASICAS
e PAYNE-PALACIO, June; THEIS, Monica. Gestao de Negocios em Alimentagao: Principios e Praticas. Barueri, SP : Manole, 2015.
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/#/books/9788520448151
e ELEUTERIO, Helio. Servigos de Alimentacao e Bebidas. Sao Paulo: Editora Saraiva, 2014.
https://integrada.minhabiblioteca.com.br/#/books/9788536513300
e MEZOMO, |. F. de B. Os Servigos de Alimentac¢ao: Planejamento e Administragao. 6. ed. Barueri: Editora Manole, 2015.
http://biblioteca.iaene.br/index.asp?codigo sophia=280743
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REFERENCIAS COMPLEMENTARES

e CHIANANETO, I. |. Gestao de pessoas: o novo papel dos recursos humanos nas organizag¢oes. 4 ed. S3o Paulo: Editora Manole, 2014.
http://biblioteca.iaene.br/index.asp?codigo sophia=268127

e RIBEIRO, Cilene da Silva Gomes. Gestdo de custos em unidades de alimentagdo e nutrigao(uan). Nutricdo Profissional, Sdo Paulo, SP, v. 4, n. 18, p.
30-36, Mar/abr. 2008. Disponivel em: http://biblioteca.iaene.br/index.asp?codigo sophia=85227

e OLIVEIRA, Dimas Rodrigues. Tecnologia e equipamentos em unidades de alimentagao e nurigao(uan). Nutricdo Profissional, Sdo Paulo, SP, v. 4, n.
22, p. 28-32, nov./dez. 2008 VAGO. Disponivel em: http://biblioteca.iaene.br/index.asp?codigo sophia=85540

e RUBIM, Cristina. Gestdo de negdcios em unidades de alimentagdo e nutricdo (uan): uma visdo estratégica. Nutri¢do Profissional, Sdo Paulo, SP, v.
3, n. 16, p. 12-16, nov./dez. 2007. Disponivel em: http://biblioteca.iaene.br/index.asp?codigo sophia=85557

e GERMANO, Pedro Manuel L.; GERMANO, Maria lzabel S. Higiene e vigilancia sanitaria de alimentos 6a ed Barueri [SP] : Manole,
2019https://integrada.minhabiblioteca.com.br/#/books/9788520454176

REFERENCIAS PARA APOIO/APROFUNDAMENTO
e GESTAO DE PESSOAS EM UNIDADE DE ALIMENTAGCAO E NUTRIGAO, autores; Bruna Vianna de Oliveira e Viviane Bressane Claus Molina.

https://revistas.anchieta.br/index.php/RevistaMultiSaude/article/view/1726/1536
e CLIMA ORGANIZACIONAL EM UMA UNIDADE DE ALIMENTACAO E NUTRICAO. Autores: Carolina Maria Carneiro Scrideli e Julieta Mieko Ueta.

https://periodicos.ufsm.br/pap/article/view/49208/43100
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